
CHINESISCHER APERITIF

Mao Tai Schnaps 2cl 5,00
Rosen Schnaps 2cl 4,50
Bambus Schnaps 2cl 4,50
Reis Schnaps 2cl 4,50
Wu Jia Pi Schnaps 2cl 4,50
Pflaumenwein 4cl 4,50
Sake (jap. Reiswein) 4cl 4,50
Zimtblütenwein 4cl 4,50
Lycheewein 4cl 4,50

INTERNATIONALER APERITIF

Campari Orange 1)2)3) 4cl 4,50
Campari Soda 1) 4cl 4,50
Martini (rot, weiß) 4cl 4,50
Sherry 4cl 4,50
Bacardi 2cl 4,50
Wodka 2cl 4,50
Gin 2cl 4,50
Fernet Branca 2cl 4,50
Johny Walker 2cl 4,50

BIER

Waldhaus Diplom Pils 0,3/0,4l 3,80/4,20
Hofbräu München Hefe-Weizen 0,5l 4,50
Clausthaler alkoholfrei 0,3l 3,80
Radler 0,3l/0,4l 3,50/4,20
Chin. Bier Tsing Tao 0,3l 4,20
Singha Bier 0,3l 4,20

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



SEKT
Prossecco 0,2l 7,00

ALKOHOLFREI
Fanta 1)2)5) 0,2l/0,4l 2,90/3,80
Cola Light/Cola/Cola  Zero 1)3) 0,2l/0,4l 2,90/3,80
Fl.Cola 1l 7,50
Sprite 2) 0,2l/0,4l 2,90/3,80
Eistee 0,2l/0,4l 2,90/3,80
Apfelsaft 0,2l/0,4l 2,90/4,00
Orangensaft 0,2l/0,4l 2,90/4,00
Mineralwasser 0,2 /0,4l 2,90/3,00
Fl. Mineralwasser 0,25l/0,75l 2,50/6,00
Fl. Mineralwasser ohne Kohlensäure 0,25l/0,75l 2,50/6,00
Bitter Lemon 0,2l 3,00
Tonic Water 0,2l 3,00
Apfelsaft Schorle 0,2l/0,4l 2,50/3,60
Spezi 1)2)3) 0,2l/0,4l 2,90/3,80
Lycheesaft 0,2l 3,00/6,00
Rivella rot/blau 0,33l 3,80
Sirup(Himmbeer geschmack) 02l/04l 2,90/3,80

HEISSE GETRÄNKE
Tee
Ginseng Tee 3,50
Jasmin Tee 3,80
Grüner Tee 3,80
Schwarzer Tee 3,50
Kamille Tee 3,50
Pfefferminz Tee 3,50
Ingwer Tee 3,50
Kaffee 3,00
Espresso 3,00
Cappuccino 3,50

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



VORSPEISE
1. Frühlingsrolle (mit schweinefleish) 2) 4,50
1a. Venus-Rolle(mit Garnelen, Hühnerfleisch u. Gemüse) 2)6) 5,80
2. Mini Frühlingsrollen(Vegetarisch nur Gemüse) (5 Stk.) 2) 4,50
3. Hummer-Chips 3,80
4. Gebackene Wun Tun(teig mit schweinefleisch) 2) 5,50
6. Wok Dumplings (mit Fleisch u. Gemüse gefüllte Teigtaschen) 2)6) 7,00
7. Gebackene Garnelen mit Mandeln (5 Stk.) 2) 8,50
8. Gebackener Tintenfisch 2)6) 6,50
9. Satey Hühnerfleisch 5) 6,50
10. Drei Sorten Vorspeise (Mandeln Scampi, Hummer Chips,

Mini Frühlingsrollen) 3)6) 9,50

SALAT
11. Gemischter Salat 5,50
12. Gurken Salat 4,00
13. Sojasprossen Salat 4) 4,00
14. Pikanter Salat 4,00
15. Garnelen Salat 4) 6,50
16. Japanischer Salat(mit Meeresfrüchte) 6,50

SUPPE

18. Miso Suppe (mit Alge und Tofu) d) 4,50
19. Tomyangung Suppe (mit Huhn, Meeresfrüchte u. Lachs) a) 6,50
20. Thälandische Suppe (mit Meeresfrüchte) a) 6,50
21. Eierblumen Suppe (mit Ei u. Gemüse) 3)4) 4,50
22. Pikant-säuerliche Suppe ( mit Gemüsen u. Hühnerfleisch)3)4) 4,50
23. Wun Tun Suppe ( mit Teig Schweinefleisch) 2)3) 5,00
24. Gemüse Suppe 4) 4,00

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



SUPPE
25. Rindfleisch Curry Suppe 3) 5) 6) 4,50
26. Nudel Suppe mit Hühnerfleisch b) d) 4,50

SCHWEINEFLEISCH
27. Schweinefleisch Chop Suey (mit Gemüse) d) 6) 14,00
28. Schweinefleisch mit Bambus u. Pilzen d) 6) 14,00
29. Schweinefleisch Szechuan (mit Gemüse, scharf) d) 6) 14,00

RINDFLEISCH
31. Rindfleisch Chop Suey (mit Gemüse) d) 6) 14,00
32. Rindfleisch mit Bambus u. Pilzen d) 6) 15,00
33. Rindfleisch Szechuan (mit Gemüse, scharf) d) 6) 15,00
34. Rindfleisch mit Zwiebeln (Süß) d) 6) 15,00
35. Rindfleisch Curry (mit gelber Curry u. Gemüse) 6) 15,00
36. Rindfleisch Gan Bian (scharf, trocken) d) 6) 15,00
37. Rindfleisch Mongolisch (scharf, süß, mit Zwiebeln, „Tie Ban“) d) 6) 15,50

HÜHNERFLEISCH
41. Hühnerfleisch Chop Suey (mit Gemüse) d) 6) 14,00
42. Hühnerfleisch mit Bambus u. Pilzen d) 6) 14,00
43. Hühnerfleisch Szechuan (mit Gemüse, scharf) d) 6) 14,00
44. Hühnerfleisch Curry (mit gelber Curry u. Gemüse) d) 6) 14,00
45. Hühnerfleisch süß-sauer (in Teig gebacken) b) 3) 14,00
46. Hühnerfleisch mit Ananas ( Süß- Sauer) 3) 14,00
49. Hühnerfleisch zweimal gebacken (mit Knoblauch Sauce,

in extra Teig gebacken) b) d) 6) 15,00

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



ENTE (knusprig)
51. Ente nach Art des Hauses (mit versch. Gemüse) b) d) 6) 17,00
52. Ente mit Bambus u. Pilzen b) d) 6) 17,00
53. Ente mit Sojasprossen (mit extra süß saurer Sauce) b) d) 3) 6) 17,00
54. Ente nach Szechuan-Art (mit Gemüse, scharf) b) d) 6) 17,00
55. Ente mit Ananas (Süß- Sauer) b) 3) 17,00
56. Ente mit Curry (mit gelber Curry u. Gemüse) b) 6) 17,00
57. Ente mit Eierreis b) c) d) 6) 17,00
58. Ente mit gebratene Nudeln b) c) d) 6) 17,00

FISCH
60. Fisch süß-sauer in (Teig gebacken) b) j) 3) 14,00
61. Fisch Chop Suey (mit Gemüse) d) j) 6) 14,00
62. Fisch mit Bambus u. Pilzen d) j) 6) 14,00
63. Fisch Szechuan (mit Gemüse Scharf) d) j) 6) 14,00
64. Fisch Curry (mit gelber Curry u. Gemüse) j) 6) 14,00

GARNELEN

71. Garnelen mit Jungzwiebeln, Ingwer u. Knoblauch d) 6)  19,50
72. Garnelen gebacken, mit Mandeln b) 6)  19,50
73. Garnelen Szechuan (mit Gemüse, scharf) d) 6) 19,50

VEGETARISCHE GERICHTE
74. Fastenspeise (Gemüse) d) 6) 12,00
76. Gebratene To Fu mit Gemüse (leicht scharf) 6) 13,00

REIS
81. Gebratener Eierreis mit Gemüse c) d ) 6) 11,00
82. Gebratener Eierreis mit 3 Sorten Fleisch (Schwein,Huhn,Rind) c) d) 6) 12,00
83. Gebratener Eierreis mit Hühnerfleisch c) d) 6) 12,00
84. Gebratener Eierreis mit Shrimps c) d) 6) 14,00
85. Nasi Gorreng (mit gelber Curry leicht scharf) c) d) 6) 13,00

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



NUDEL
86. Gebratene Nudeln mit Gemüse c) d) 6) 11,50
87. Gebratene Nudeln mit drei Sorten Fleisch (Schwein,Huhn,Rind) c) d) 6) 12,50
88. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch c) d) 6) 12,50
89. Gebratene Nudeln mit Shrimps c) d) 6) 14,50
90. Bami Gorreng (mit gelber Curry leicht scharf)  c) d) 6) 13,50

BEILAGEN
91. Reis 2,50
92. Gebratener Eierreis c) d) 6) 4,00
93. Gebratene Nudeln c) d) 6) 4,90
94. Pommes Frites 3,50

THAILÄNDISCHE SPEZIALITÄTEN
T1. Ananas Hühnerfleisch (mit Kokosmilch und Früchten) a) 1) 6) 15,50
T2. Thailändisches rot  Curry Rindfleisch a) 1) 15,50
T3. Thailändisches grün Curry Rindfleisch a) 1) 15,50
T4. Sa-the (Hühnerspießchen in Erdnuss Sauce) e) 6) 15,50
T5. Thailändische rot Curry Meeresfrüchte (gebratene Garnelen,

Tintenfisch und Riesenmuscheln in roter Curry Sauce) a) 1) 18,90
T6. Thailändische grün Curry Meerefrüchte (gebratene Garnelen,

Tintenfisch und Riesenmuscheln in grüner Curry Sauce) a) 1) 18,90
T7. Huhn nach thailändischer Art mit roter Curry Sauce a) 1) 15,50
T8. Huhn nach thailändischer Art mit grüner Curry Sauce a) 1) 15,50

SPEZIALITÄTEN
S1. Acht Schätze (versch. Fleisch-, Gemüsesorten, scharf) d) 6) 15,50
S5. Lung Fung-Pei 

(gebackene Huhn u. Ente mit extra Knoblauch Sauce) b) d) 15,50

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



SPEZIALITÄTEN
S1. Acht Schätze (versch. Fleisch-, Gemüsesorten, scharf) d) 6) 15,50
S5. Lung Fung-Pei 

(gebackene Huhn u. Ente mit extra Knoblauch Sauce) b) d) 15,50
S7. Knuspriges Huhn gebacken (mit süß saurer Sauce) b) d) 6) 15,00
S8. Knuspriges Huhn in Teig gebacken, mit Mandeln

(mit Knoblauch Sauce) b) f) 15,50
S12. Acht Schätze Ente (mit versch. Fleischsorten) b) d) 6) 17,90
S18. Sesamchicken mit Terriyaki Sauce (auf „Tie Ban“) b) 15,00

DESSERT
N1. Gebackene Banane mit Honig b) 2) 3) 4,00
N2. Gebackene Äpfel mit Honig b) 2) 3) 4,00
N3. Gebackene Ananas mit Honig b) 2) 3) 4,00
N5. Flambiertes Eis b)2)3) 5,00
N10. Lychee 2)3) 4,50
N11. Gemischte Früchte 2)3) 4,50

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



VENUS SPEZIALMENÜ
Für eine Person
A1. Pikante Suppe oder Frühlingsrolle  b) c) d) 6)

Hühnerfleisch Szechuan (mit Gemüse, scharf) d) 6) 

Knusprige Ente b)

Dessert oder Kaffee
Reis 19,90

A2. Pikante Suppe  oder Frühlingsrolle b) c) d) 6)

Gan Bian Rindfleisch (scharf Trocken) d) 6)

Hühnerflesch süß-sauer ( in Teig Gebacken) b) 3) 

Dessert oder Kaffee
Reis 19,90

A3. Pikante Suppe oder Frühlingsrolle b) c) d) 6)

Rindfleisch Szechuan (mit Gemüse, scharf) d) 6)

Hühnerfleisch süß-sauer b) 3)

Dessert oder Kaffee
Gebratener Eierreis c) d) 6) 19,90

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



VENUS SPEZIALMENÜ

Für zwei Personen
B1. Pikante Suppe 5)  oder Frühlingsrolle b) c) d) 6)

Hühnerfleisch süß-sauer (in Teig Gebacken) b) 3)

Knusprige Ente b)

Rindfleisch Szechuan (mit Gemüse, scharf) d) 6)

Dessert oder Kaffee
Reis 39,80

B2. Pikante Suppe 5)  oder Frühlingsrolle b ) c) d) 6)

Garnelen Szechuan (mit Gemüse scharf) d) 6)

Hühnerfleisch mit Bambus u. Pilzen (mit to fu  und Gemüse) d) 6)

Knusprige Ente b)

Dessert oder Kaffee
Gebratene Eierreis c) d) 6) 39,80

B3. Pikante Suppe  oder Frühlingsrolle b) c) d) 6)

Thailändisches rot Curry Rindfleisch a) 1) 

Hühnerfleisch Szechuan ( mit Gemüse Scharf) b) 6)

Knusprige Ente b)

Dessert oder Kaffee
Gebratene Eierreis c) d) 6) 39,80

Eine Erläuterung der Zusatzstoffe erhalten Sie auf der  letzten Seite

€



VENUS SPEZIALMENÜ

Für drei Personen
C1. Pikante Suppe oder Frühlingsrolle b) c) d) 6)  

Rindfleisch mit Zwiebeln (Süß) b) 6)

Acht Schätze (mit Schwein, Huhn u. Rindfleisch scharf) d) 6) 

Knusprige Ente b) 

Garnelen süß-sauer (in Teig gebacken)  b) 3)

Dessert oder Kaffee
Reis 61,00

C2. Pikante Suppe  oder Mini-Frühlingsrolle b) c) d) 6)

Salat 
Knusprige Ente b) 

Gebackene Mandel Scampi ( in Teig gebacken) b) f)  
Hühnerfleisch Szechuan (mit Gemüse, scharf) b) 6) 

Rindfleisch mit Bambus u. Pilzen b) 6)

Gebratene Eierreis c) d) 6)

Dessert oder Kaffee 62,00



VENUS SPEZIALMENÜ
Für vier Personen
D1. Pikante Suppe oder Frühlingsrolle b) c) d) 6)

Salat
Hühnerfleisch mit Curry Sauce 6)

Knusprige Ente b)

Gan Bian Rindfleisch (trocken Scharf) d) 6)

Hühnerfleisch mit Mandeln (in Teig gebacken)f) 3)

Schweinefleisch süß-sauer(in Teig gebacken) b) 3)

Dessert oder Kaffee
Reis 80,00

D2. Pikante Suppe  oder Frühlingsrolle b) c) d) 6)

Salat
Rindfleisch Szechuan (mit Gemüse Scharf)  d) 6)

Hühnerfleisch mit Gemüse d) 6) 

Gebackene Garnelen mit süß-sauer Sauce b) 3)

Knusprige Ente mit Gemüse b) 6) 

Huhn nach Thailändischer Art mit roter Curry Sauce a) 1)

Dessert oder Kaffee
Gebratene Eierreis c) d) 6) 82,00



MITTAGSMENU
(von Mo. Bis Fr. 11:30 – 14:30 Uhr, außer Feiertags)

zum Menü: Suppe, Mini Frühlingsrolle oder Hummer Chips (nach Wahl)

M1. Gebratener Eierreis mit Hühnerfleisch c) d) 6) 10,00

M2. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch c) d) 6) 11,00

M3. Hühnerfeisch Chop Suey (mit Gemüse) d) 6) 12,00

M4. Hühnerfleisch mit Ananas (Süß-Sauer) 6) 12,00

M5. Hühnerfleisch mit Curry (mit gelber Curry leicht scharf) 6) 12,00

M6. Hühnerfleisch Szechuan (mit Gemüse scharf) d) 6) 12,00

M7. Hühnerfleisch süß-sauer (in teig Gebacken) b) 3)  12,00

M8. Knuspriges Huhn (in teig Gebacken) b) c) d) 6) 12,00

M9. Rindfleisch mit Zwiebeln (süß) d) 6) 13,00

M10. Rindfleisch Szechuan (mit Gemüse scharf)  d) 6) 13,00

M12. Fastenspeise (vegetarische Gericht) d) 6) 12,00

M13. Knusprige Ente mit Eierreis 13,90

M14. Ente Szechuan (knusprig, mit Gemüse, scharf) d) 6) 13,90

M15. Curry Fisch (mit gelber Curry) d) j) 6) 12,00

M16. Hühnerschnitzel c) 12,00

M17. Acht Schätze (mit Schwein, Huhn u. Rindfleisch scharf) d) 6) 12,00

M18. Knusprige Ente mit süß-saurer Sauce d) 3) 6) 13,90

Alle Preise inkl. 19% Mwst. und Service

€

a. Milch          h. Senf      Zusatzstoffe
b. Getreide          i. Krebstiere     1. Farbstoff
c. Eier          j. Fisch     2. Konservierungsstoff
d. Soja         k. Schwefeldioxid      3. Süßungsmittel
e. Erdnüsse         l. Lupinen      4. Phosphat
f. Schalenfüchte       m. Sesamsamen       5. Antioxidationsmittel
g. Sellerie        n. Weichtiere   6. Geschmacksverstärker 
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